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PREPARES NOUS UNE BELLE POULARDE

| POUR NOTRE PROCHAINE HALTE

AUBERGISTE

La Rbtisserie de Monsieur Georges c'est aussi et surfout la possibilité
de commander vos piéces a rotir préférées sur réservation !

— WA PAS PRIS SON ENVOL A TEMPS... onsee bt e femeorter

Coquelet Fermier 600g 1 personne 21€ 14€

Poulet de Bresse 2kg 4 personnes 120€ 80€
— BOITE A FOIE GRAS !

Canette Fermiére du Gers 1.6kg 4 personnes 75€ 50€

Canard Fermier du Gers 3.5kg 8 personnes 135€ 90€
—  TROP MIGNON !

Carré d'’Agneau en CroGtfe d'Herbes 5009 2 personnes 70€ 45€

Epaule d'’Agneau de Lait des Pyrénées 3.5kg 4 personnes 135€ 90€

IGP. Label Rouge et BIO «Axuria»

Gigof d'Agneau de Lait des Pyrénées 1kg 3 personnes 70€ 45€
IGP. Label Rouge et BIO «Axuria>

— SAUCE CHEVROTINE !

Caille Fermiére du Gers 200g 1 personne 15€ 10€

Pigeon ROt 5009 1 personne 25€ 15€

Pigeon du Mont-Royal 500g 1 personne 30€ 20€

Cygnes Blancs du Jardin Royal 5 personnes -€ 3
—  LES CNGOLES !

Cuisse de Dinde Fermiére 1.5kg 4 personnes 60€ 40€

Pintade Fermiere 1.5kg 4 personnes 70€ 45€

Dinde Noire Fermiére 3kg 4 personnes 240€ 160€
— LA HOBLESSE !

Poularde Fermiére Fini au Lait Cru 2.2kg 4 personnes 135€ 90€

Chapon Fermier 3kg 6 personnes 135€ 90€

Chapon de Bresse 4kg 8 personnes 280¢€ 220€
— 1L N PRS COUINE LONGTERPS...

Cochon de Lait 7kg 10 personnes 420€ 280€

«Le Hamburger de Maité de Rion-des-Landes» 6 personnes 40€/pers.

Pain de Campagne. salade, Magret IGP S-0 (1.2KG). Gésier de Canard IGP S-0 (800G).
Foie Gras de Canard poélé IGP S-0 (600G). sauce Sucs de cuisson. (recette de 1992).



